
Серия выдержанных игристых вин



ВИНА, СОЗДАННЫЕ 
ПО КЛАССИЧЕСКОМУ 
ФРАНЦУЗСКОМУ МЕТОДУ 
ВТОРИЧНОЙ ФЕРМЕНТАЦИИ 
В БУТЫЛКЕ.

Aristov Cuvee Alexander 
Blanc de Noirs 
Экстра брют белое

Aristov Cuvee Alexander 
Blanc de Blancs 
Экстра брют белое

Aristov Cuvee Alexander 
Blanc de Blancs 
Экстра брют белое

Aristov Cuvee Alexander 
Millesimato 2022 
Экстра брют белое

Aristov Cuvee Alexander 
Rose 
Экстра брют розовое
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Любители изысканных вин оценят 
коллекцию ARISTOV CUVEE ALEXANDER. 
Вино запоминается своим неповторимым 
стилем. Что неудивительно, оно  рождено 
по классической технологии шампанизации 
с вторичной ферментизацией в бутылке.

Каналы продаж:
Специализированный ритейл: алкомаркеты, 
энотеки/винотеки.
Сетевой ритейл: гипермаркеты, супермаркеты, 
минимаркеты. 
HoReCa: по бокалам, винная карта, в коктейли.

ИГРИСТОЕ ПРИВЕТСТВУЕТ ЦЕНИТЕЛЕЙ 
В ИМПОЗАНТНОЙ, АУТЕНТИЧНОЙ 
БУТЫЛКЕ.

СЕРИЯ 
ВЫДЕРЖАННЫХ 
ИГРИСТЫХ ВИН 
ARISTOV 
CUVEE ALEXANDER

Целевая аудитория:

Ценовой сегмент:
premium

Преимущественно мужчины 25+, со средним и выше 
среднего достатком, с подчеркнутым статусом и 
стилем, уверенные лидеры, пример для подражания;

Мотивы покупки — качественный стильный продукт 
по приемлемой цене, идеальный подарок, приятный 
сюрприз или бизнес-презент; 

Поводы для потребления — романтический ужин, 
LUX party, деловой ужин, фуршет, официальный прием.  
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Сорт винограда: Пино Черный.

Цвет светло-соломенный.

Аромат развитый, с выраженными тонами белых 
фруктов, легкими цветочными оттенками, 
подчеркнутыми минеральной свежестью.

Вкус свежий, с лёгкой бархатистостью и долгим 
развивающимся послевкусием.

Гастрономические сочетания: разные грани 
своего характера белое игристое раскроет 
в тандеме с морепродуктами и икрой.

Игристое выдерживается по классической 
технологии вторичного брожения в бутылке 
с выдержкой не менее 18 месяцев после 
окончания брожения.

Температура подачи: 6—8 °С

Алкоголь: 11—13%

ИГРИСТОЕ ВИНО С ЗНМП 
«ЮЖНЫЙ БЕРЕГ ТАМАНИ» 
ВЫДЕРЖАННОЕ ЭКСТРА 
БРЮТ БЕЛОЕ ARISTOV CUVEE 
ALEXANDER. BLANC DE NOIRS
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Сорт винограда: Шардоне.

Цвет от бледно-соломенного до светло-соломенного 
с зеленоватым оттенком.

Аромат развитый с выраженными тонами белых фруктов, 
легкими цветочными оттенками, подчеркнутыми 
минеральной свежестью.

Вкус изысканный, свежий, бархатистый с долгим 
развивающимся послевкусием.

Гастрономические сочетания: наиболее гармоничным 
и изысканным сопровождением послужит черная икра.

Игристое выдерживается по классической технологии 
вторичного брожения в бутылке с выдержкой не менее 
18 месяцев после окончания брожения.

Температура подачи: 6—8 °С

Алкоголь: 11—13%

ИГРИСТОЕ ВИНО С ЗНМП 
«ЮЖНЫЙ БЕРЕГ ТАМАНИ» 
ВЫДЕРЖАННОЕ ЭКСТРА 
БРЮТ БЕЛОЕ ARISTOV CUVEE 
ALEXANDER. BLANC DE BLANCS



 ВЫЯИ ДР ЕЕ РС Ж

R АE НD НN ЫA ХX  ИE L ГРA ИE СE V ТЫU ХC  ВНИ

Сорта винограда: Пино Черный, Каберне Совиньон.

Цвет жемчужно-розовый с телесным оттенком.

Аромат тонкий, слаженный, с преобладанием нежных 
ягодных нот в сочетании с легкими минеральными 
оттенками.

Вкус изысканный, свежий с долгим развивающимся 
послевкусием и приятной бархатистостью.

Гастрономические сочетания: станет великолепным 
аперитивом, отлично сочетается 
с сырами, красной икрой и блюдами из лосося.

Игристое выдерживается по классической технологии 
вторичного брожения в бутылке с выдержкой не менее 
18 месяцев после окончания брожения.

Температура подачи: 6—8 °C

Алкоголь: 11—13%

ИГРИСТОЕ ВИНО С ЗНМП 
«ЮЖНЫЙ БЕРЕГ ТАМАНИ» 
ВЫДЕРЖАННОЕ ЭКСТРА 
БРЮТ РОЗОВОЕ ARISTOV 
CUVEE ALEXANDER



Сорт винограда: Шардоне

Цвет: светло-золотистый оттенок с изумрудными бликами 
предвещает свежесть.

Аромат: богатый букет белых фруктов и цветов окутан 
прохладной минеральностью.

Вкус бархатистый, хрустящий, с долгим послевкусием.

Гастрономические сочетания: станет идеальным спутником 
особенных моментов, особенно в дуэте с черной икрой.

Игристое выдерживается по классической технологии 
вторичного брожения в бутылке с выдержкой не менее 36 
месяцев после окончания брожения.

Температура подачи: 6—8 °C

Алкоголь:  10—12%

ИГРИСТОЕ ВИНО С ЗНМП «ЮЖНЫЙ 
БЕРЕГ ТАМАНИ» ВЫДЕРЖАННОЕ 
ЭКСТРА БРЮТ БЕЛОЕ ARISTOV. 
CUVEE ALEXANDER. BLANC DE 
BLANCS 36
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Сорта винограда: Шардоне, Рислинг Рейнский, Пино Белый.

Цвет светло-соломенный с переливами от зеленоватых до 
золотистых оттенков подчёркивает свежесть и утончённость 
стиля.

Аромат развитый и многослойный: спелые фрукты, 
минеральные ноты, лёгкие тона выдержки создают ощущение 
глубины.

Во вкусе баланс и обволакивающая структура, гармонирующая 
с ароматическим профилем.

Гастрономические сочетания: прекрасно подойдёт в качестве 
аперитива, к тартару из морской рыбы, устрицам, карпаччо
из гребешка, а также к лёгким сырам с белой плесенью.

Ключевая особенность производства — вторичная ферментация 
в бутылке по классической технологии. В базовое вино 
добавляют тиражный ликёр, дрожжевую разводку 
и вспомогательные компоненты, после чего оно разливается 
по бутылкам и выдерживается при температуре 11–15� °C

Температура подачи: 5—7 °C

Алкоголь:  10—12%

ИГРИСТОЕ ВИНО С ЗНМП «ЮЖНЫЙ 
БЕРЕГ ТАМАНИ» ВЫДЕРЖАННОЕ 
ЭКСТРА БРЮТ БЕЛОЕ ARISTOV. 
CUVEE ALEXANDER. MILLESIMATO
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ПРОДВИЖЕНИЕ

џ Мотивационные программы 

на товаропроводящие звенья

џ Продвижение в соцсетях, привлечение 

блогеров и лидеров мнений

џ Размещение имиджевых полос и статей в

каталогах и журналах торговых сетей

џ Прямая реклама на доменах без расширения .RU

џ Изготовление брендированных POS-материалов

џ Использование вин в ивентах по России

џ Digital-продвижение

#ARISTOVWINE
aristovwine.ru
vk.com/aristovwine
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